
Speisenplan vom 04.03.2024 - 10.03.2024

Kurzfristige Änderungen aus küchentechnischen Gründen sind vorbehalten! Als Getränkeangebot steht Ihnen täglich Kaffee, Wasser, Tee und Saftgetränke kostenfrei zur Verfügung.

Das Küchenteam wünscht einen guten Appetit!

10KW

Montag, 
04.03.24

Dienstag, 
05.03.24

Mittwoch, 
06.03.24

Donnerstag, 
07.03.24

Freitag, 
08.03.24

Samstag, 
09.03.24

Sonntag, 
10.03.24

Aus dem 
Supptenopf

Backerbsensuppe 
1,a,a1,c,gM,i 

Grießklößchensup-
pe 

1,a,a1,g,c,gM,i 

Erbsensuppe 
1,gM 

Nudelsuppe 
1,a,a1,c,gM,i 

Möhren-Fenchel-
Suppe 

Leberspätzlesuppe 
1,a,a1,c,gM,i 

Die Klassiker Spaghetti 
a,a1 

Bolognese 
1,gM,i 

Reibekäse 
gM 

Salat nach Saison 
und Angebot 

3,5,g,gM,j,l 

Königsberger Klop-
se 

Kapernsoße 
1,gM,l 

Reis 
Rote Bete 

9 

Hähnchenbrustfilet 
Tomate-Mozzarella 

Kräuternudeln 
1,a,a1,gM 

Kohlroulade 
g,gM,j 

Kartoffelpüree 
3,g,gM 

Schwarzbiersoße 

Schlemmerfilet "Itali-
enische Art" 

Tomatensoße 
Reis 

Gulaschsuppe 
1,a,a1,a3,gM,i 

Roggenbrot 
a,a1,a2 

Kalbsbraten 
Prinzessbohnen 

g,gM 

Kartoffel-Gratin 
g,c,gM 

Alternativ Blumenkohl-Käse-
Medaillon 

1,a,a1,g,c,gM 

Champignonrahm-
soße 

Kartoffelpüree 
3,g,gM 

Omelette 
Belgische Gemüse-

mischung (Mix) 
g,gM 

Salzkartoffeln 

Zucchini-Möhren-
Puffer 

Kräuterquark 
g,gM 

Salzkartoffeln 

Apfelstrudel 
a,a1 

Vanillesoße 
g,gM 

Eier in Dill-Senf-So-
ße 

Salzkartoffeln 

Gemüseeintopf 
i 

Gemüseteller 
2,3,11 

mit Kartoffeltaschen 

Dessert Fruchtjoghurt 
g,gM 

Mousse Noisette 
g,f,gM,h,h2 

Fruchtcocktail Joghurt nach Bir-
cher Art 

Obst 
7 

Pistazienpudding Eisbecher Schoko-
Vanille 

1,g,gM 

Süßer 
Nachmittag

Schlemmerschnitte 
Vanille 

a,g,c,gM 

Ananas-Kokos-Ku-
chen 

a,c 

Apfelwein-Kuchen 
31,3,a,a1,g,c,gM,l 

Obst-Boden Mohn-Kuchen 
a,c 

Pflaumen-Kuchen 
a,a1,c 

Donauwelle 

Zum 
Tagesabschl

uss

Wurst Aufschnitt 
2,3,8,j 

Brot und Butter 
a,a1,a2,g,gM 

Gemischter Schin-
kenteller 

Brot und Butter 
a,a1,a2,g,gM 

Fleischkäse 
2,3 

Kartoffelsalat 
2,j 

Wurst Aufschnitt 
2,3,8,j 

Brot und Butter 
a,a1,a2,g,gM 

Pizza-Toast Blut- und Leber-
wurst 

saure Gurken 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Pasteten-Aufschnitt 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Enthält Zusatzstoffe: (2) mit Konservierungsstoff; (3) mit Antioxidationsmittel; (9) mit Süßungsmittel; (11) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel; (1) mit Farbstoff; (5) geschwefelt; (7) gewachst; (8) mit Phosphat 
Enthält Allergene: (31) unter Verwendung von Alkohol; (a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse; (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse; (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse; (g) 
Laktose; (c) Eier und -erzeugnisse; (f) Soja und -erzeugnisse; (gM) Milch und -erzeugnisse; (h) Schalenfrüchte und -erzeugnisse; (h2) Haselnüsse und Haselnusserzeugnisse; (i) Sellerie und -erzeugnisse; (j) Senf und -er-
zeugnisse; (l) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben 



Speisenplan vom 11.03.2024 - 17.03.2024

Kurzfristige Änderungen aus küchentechnischen Gründen sind vorbehalten! Als Getränkeangebot steht Ihnen täglich Kaffee, Wasser, Tee und Saftgetränke kostenfrei zur Verfügung.

Das Küchenteam wünscht einen guten Appetit!

11KW

Montag, 
11.03.24

Dienstag, 
12.03.24

Mittwoch, 
13.03.24

Donnerstag, 
14.03.24

Freitag, 
15.03.24

Samstag, 
16.03.24

Sonntag, 
17.03.24

Aus dem 
Supptenopf

Bärlauchrahmsuppe Flädlesuppe 
1,a,a1,g,c,gM,i 

Gemüsesuppe Gemüsebouillon mit 
Eierstich 

1,c,gM,i 

Linsensuppe Blumenkohlrahm-
suppe 

1,gM 

Die Klassiker Rinder-Frikadelle 
a,a1,c 

mit Tomaten und 
Käse überbacken, 

Bechamel-Kartoffeln 
1,f,gM,l 

Kassler aus dem 
Schweinenacken 

2,3,1,gM 

Erbsen- und Möh-
rengemüse 

g,gM 

Kartoffelpüree 
3,g,gM 

Hähnchengeschnet-
zeltes "Pomodori" -
mit Lauchzwiebeln, 
Tomate und Cham-

pignons 

Schaschlik 
2,a,a1 

pikante Soße 
Maccaroni 

Salat nach Saison 
und Angebot 

Tilapiawürfel auf 
Dillrahmtagliatelle 

Tomatensalat 

Chili con cane 
Mehrkorn-Baguette 

a,a1,a2,a3,a4 

Gemischter Braten 
Apfel-Rotkraut 

3,11,1,gM 

Kartoffelklöße 

Alternativ Spaghetti Carbona-
ra 

Salat nach Saison 
und Angebot 

Vegetarische Tortel-
lini mit Spinat-To-

matensoße 

Spinatpfannkuchen
mit Frischkäsefül-

lung 
Zitronensoße 

1,gM 

Salzkartoffeln 

Marillenknödel 
1,a,a1,g,c,gM 

Vanillesoße 
g,gM 

Käse-Omelette 
Salzkartoffeln 
grüner Salat 

Kartoffeleintopf 
1,gM,i,l 

Putenbrust-Steak 
Caprese, mit Moz-

zarella und Tomate -
überbacken 

Tomatensoße 
Bandnudeln 

1,a,a1,c,gM 

Dessert Fruchtjoghurt 
g,gM 

Wiener Apfeldessert Rote Grütze Tiramisu Obst Joghurt-Creme Eisbecher Schoko-
Vanille 

1,g,gM 

Süßer 
Nachmittag

Maulwurf-Kuchen 
a,g,c,f,gM 

Aprikosen-Eierguss-
Kuchen 

a,g,c,gM 

Orangen-Kuchen 
a,c 

Stückchen Cappuchino-Tupfen-
Torte 

a,g,c,f,gM,h1,h2 

Muffins Streusel-Kuchen mit 
Quark 

Zum 
Tagesabschl

uss

Eingelegte Herings-
filets 

Mixed Pickles 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Geflügelwurst-Auf-
schnitt 

Briekäse 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Gemüse-Sticks 

Münchner Weiß-
wurst 

Laugenbrezel 
a,a1 

Süßer Senf 

Rote Bete-Salat 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Käse-Aufschnitt 
gM 

Gemüse-Sticks 

Mettwurst 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Studentenfutter 

Puten-Aufschnitt 
Brot und Butter 

a,a1,a2,g,gM 

Enthält Zusatzstoffe: (2) mit Konservierungsstoff; (3) mit Antioxidationsmittel; (11) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel; (1) mit Farbstoff 
Enthält Allergene: (a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse; (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse; (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse; (a4) Hafer und Hafererzeugnisse; (g) Lak-
tose; (c) Eier und -erzeugnisse; (f) Soja und -erzeugnisse; (gM) Milch und -erzeugnisse; (h1) Mandeln und Mandelerzeugnisse; (h2) Haselnüsse und Haselnusserzeugnisse; (i) Sellerie und -erzeugnisse; (l) Schwefeldioxid 
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben 


